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FICHE PRODUIT

Désignation 

commerciale 
CONFIT DE CANARD AUX LENTILLES

Format
Conditionnement
Marque 
Code produit 

Gencod produit  

PN 

PNE 

Nombre part(s)

INGREDIENTS

Jambes et morceaux de cèpes (Boletus Edulis), huile de tournesol, sel, poivre.

CONSEILS DE 

DEGUSTATION

Pour apprécier pleinement ces cèpes, nous vous suggérons d'égoutter le contenu de 

la boite, verser les cèpes dans une poêle et réchauffer à feu vif 10 minutes en 

remuant de temps en temps et sans laisser accrocher, jeter l’excédent d’huile, 

ajouter une persillade,assaisonner selon votre goût, eteindre le feu, mettre un 

couvercle, et laisser reposer le tout 3 minutes.

Ces cèpes accompagnerons admirablement au choix une viande, un confit de canard, 

des pâtes, des pommes de terre, une omelette… 

CONDITIONS DE STOCKAGE APRES 

OUVERTURE
Après ouverture, à conserver au réfrigérateur 2 à 3 jours maximum.



UNE RECETTE HISTORIQUE

Depuis le Moyen-Age, les cèpes sont cuisinées dans le Sud-Ouest. Selon 

une recette transmise de génération en génération, ces cèpes sont 

préparées pour votre plaisir avec des champignons rigoureusement 

séléctionnés.


