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FICHE PRODUIT

Désignation commerciale CONFIT DE CANARD AUX LENTILLES

Format 4/4
Conditionnement Boite empilable ouverture rapide
Marque AUDARY

Code produit 803712

Gencod produit 328896 803712 3

PN 840 g

PNE

Nombre part(s) 2

Lentilles 33%, sauce cuisinée (bouillon préparé a |'ancienne a partir de couennes et d'os de
INGREDIENTS [&Z graisse d'oie 3%, concentré de tomate, épices et aromates, sel, dextrose de blé, arémes
naturels, graisse de poule), manchons de canard confits 27%.

Réchauffer la boite au bain-marie, ouvrez, puis versez dans une casserole d feu et
réchauffez a feu doux 10 mn ou au micro-ondes 5 mn dans un contenant adapté.

Suggestion du chef : pour apprécier pleinement cette spécialité, verser dans un plat
CONSEILS DE

DEGUSTATION

en terre cuite, et faire chauffer a four trés chaud 15 mn.

CONDITIONS DE STOCKAGE APRES

Aprés ouverture, a conserver au réfrigérateur 2 a 3 jours maximum.
OUVERTURE P 9 /

Depuis le Moyen-Age, les lentilles vertes sont cuisinées dans le Sud-Ouest.
Selon une recette transmise de génération en génération, ces lentilles sont
UNE RECETTE HISTORIQUE . . I Lo I .
préparées pour votre plaisir avec des ingrédients rigoureusement

séléctionnés.




